
Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt 
und eine unvergessliche Zeit auf Schloss Lichtenberg.

Ihr Gasthaus Alt Lichtenberg Team   

Gasthaus Alt Lichtenberg

Herzlich willkommen auf
Schloss Lichtenberg

        Biergarten                         Catering                    Schlosshochzeit

www.im-schloss-heiraten.de



In einer besonderen Atmosphäre den schönsten Tag erleben, 
dies ist hier auf Schloss Lichtenberg möglich. Der Gewölbesaal 
bietet Platz für ca. 60 Personen. Der Kaisersaal bietet ab 
70 Personen Platz und kann bis zu 180 Personen erweitert werden. 

Ihr privates Event, das Geschäftsessen, ein Jubiläum oder die 
Traumhochzeit soll perfekt sein?
Wir organisieren für Sie Hochzeiten, Geburtstage,  Firmenfeiern und 
alle anderen Feierlichkeiten im Schloss, in unserem Restaurant oder an 
dem Veranstaltungsort Ihrer Wahl.

Kulinarische Highlights in stimmungsvoller Atmosphäre mit 
professionellem Service. Marktfrische Zutaten von höchster Qualität 
werden von uns mit viel Liebe zubereitet und angerichtet. 
Von regionaler über mediterraner, bis hin zur gehobenen Küche, 
werden bei uns Ihre Wünsche erfüllt.

Vertrauen Sie unserer langjährigen Erfahrung.



Neben Standesamt und Schlosskapelle 
auf Schloss Lichtenberg haben wir auch 
die Möglichkeit standesamtliche oder 
freie Trauungen in unserem Garten 
(mit Blick über das ganze Fischbachtal)
abzuhalten.  

Der Blick beim Sektempfang geht dabei 
über ein Kilometer langes Tal, bis hoch 
auf die Neunkirchner Höhe, 
dem höchsten Punkt im vorderen 
Odenwald.   

Übernachtungsmöglichkeiten gibt es direkt 
vor Ort oder in der nächsten Ortschaft, 
die nur zwei Minuten entfernt ist. 
Gerne geben wir Ihnen die Adressen und
Empfehlungen weiter.   

Auch Sektempfang oder Kaffee und 
Kuchen sind im Garten möglich.  



Grundpaket

• Personal für 8 Stunden ab Sektempfang

• Runde Tische (Kaisersaal für 10 Personen / Gewölbesaal längliche Tische) und Stühle
• Weiße Tischdecken, Servietten
• Bestecke und Gläser

39,00 € pro Person ( Preis ab 70 Personen im Kaisersaal und 50 Personen im Gewölbesaal )

Landgrafen Hochzeit

• Personal für 8 Stunden ab Sektempfang
• Sektempfang mit kleinem Gebäck 

• Runde Tische (Kaisersaal für 10 Personen / Gewölbesaal längliche Tische) und Stühle
• Weiße Tischdecken, Servietten
• Bestecke und Gläser
• Softgetränke, sowie Bier vom Fass und andere Bierspezialitäten 
• Kaffee und Espresso

• Hausweine (Weißwein und Rotwein)  

• Buffet (Auswahl aus verschiedenen Buffets, siehe Beschreibung)

• All inklusiv für 8 Stunden

  Danach wird das komplette Personal mit 115,00 € pro Stunde + MwSt.  
  berechnet und das Getränk wie im Gasthaus.

 99,50 € pro Person ( Preis ab 70 Personen im Kaisersaal und 50 Personen im Gewölbesaal )



Kaiser Hochzeit

• Raummiete
• Personal für 8 Stunden ab Sektempfang
• Sektempfang mit kleinem Gebäck

• Blumenschmuck für 10 Personen Tische (beim Blumenschmuck bestimmen Sie mit)

• Runde Tische (Kaisersaal für 10 Personen / Gewölbesaal längliche Tische) und Stühle
• Weiße Tischdecken, Servietten, 
• Bestecke, Gläser
• Stuhlhussen

• Hausgemachte Eistorte (die Sorten bestimmen Sie)

• Alle Softgetränke, sowie Bier vom Fass und andere Bierspezialitäten 
• Kaffee und Espresso 

• Zwei Weißweine und Rotweine (zur Auswahl aus unserem Sortiment)

• Buffet (Auswahl aus verschiedenen Buffets)

• All inklusiv für 8 Stunden. 

  Danach wird das komplette Personal mit 115,00 € pro Stunde + MwSt.  
   berechnet und das Getränk wie im Gasthaus.

 139,00 € pro Person ( Preis ab 70 Personen im Kaisersaal und 50 Personen im Gewölbesaal )
  

Die Angebote sind für 70 Personen im Kaisersaal und 50 Personen im  Gewölbesaal berechnet.  Bei weniger als 70 
Personen (Kaisersaal/ Erwachsene) und weniger als 50 Personen (Gewölbesaal/ Erwachsene)  wird pro Person 35,00 € 
berechnet. Sollten Sie einzelne Positionen dazu buchen, wird der Preis neu berechnet. Die Feier muss auf Grund des 
neuen Arbeitsschutzgesetzes um 2.00 Uhr beendet werden.  

Die Personenzahl muss 12 Tage vor dem Termin abgegeben werden. Fünf Tage vor dem Termin sind Personenzahlen 
bindend und können bei der Rechnung nicht mehr berücksichtigt werden.  Kinder werden separat berechnet und 
kosten von 3 bis 13 Jahre 45 €,  ab 14 Jahren normal.  

Wetere Leistungen:

• Blumen pro Tisch
• DJ
• Buffet 
• Eistorte für 70 Personen 
• Getränkepauschale groß
• Getränkepauschale klein 
• Kaffeegedecke 
• Kaffee Kanne
• Stuhlhussen mit aufziehen 
• Schleife mit aufziehen 
• Stehtisch inklusive Husse 
• Bierzeltgarnitur 3 teilig inklusive Husse 
• Bierbank inklusive Husse 
• Tischdecken
• Raummiete (Kaisersaal / Gewölbesaal) 
• Unterschreiten der Personenzahl der Pauschale pro Person 
• Trauung im freien (Biergarten) 
• Rosenbogen mit Blumen ab
• Zubehör Candy Bar

45,00 € - 70,00 €
650,00 € + MwSt.

ab 38,00 €
240,00 €

45,00 €
25,00 €

4,50 €
12,50 €

6,00 €
1,50 €

12,00 €
26,50 €
12,50 €

5,50 €
700,00 / 200,00 €

35,00 €
90,00 €

150,00 €
90,00 €



• Hummer in Gelee mit gelber Paprikasahne
• Zanderterrine mit Shrimps und Wasabisoße

• Pastete vom Strauß mit Cumberlandsoße
• Limburger Hahn im Pfauenkleid
• Hausgemachte Kaninchensülze

• Waldorfsalat, Heringsalat, Blattsalat,  Tomatensalat mit Orangen 
            und roten Zwiebeln

• Rinderfilet „Wellington“ im Blätterteig-Champignonmantel
• Kartoffelgratin
• Broccoli mit Mandelbutter und Blumenkohl mit Holländischer Soße

• Schokoladenmousse schwarz und weiß
• Joghurt-Orangencreme mit Marachino verfeinert

• Käsebrett mit frischem Obst und Brotkorb

� 

Landgrafen Buffet 59,00 €

• Kartoffelcremesuppe mit Schmand und Schinkenwürfeln

• Räucherlachstatar und Forellenfilet mit Meerrettichsahne  
• Schinkenplatte mit Pfefferbeissern und Mixed Pickles umlegt

• Schweinemedaillons in einer Pumpernickel-Champignonrahmsoße
• Kartoffelpastete mit frischem Schnittlauch

• Geflügel in Starkbiersoße 
• Schupfnudeln mit Butterbröseln

• Apfelwein-Vanillemousse mit Schokostücken
• Apfelbreikuchen mit Zimtkruste 

• Käseauswahl mit frischem Obst und Brotkorb 

� 

Katzenelnbogen Buffe 35,00 €

Buffetvorschläge und weitere Speisen

Nachfolgend finden Sie Buffetvorschläge und weitere Ideen für Speisen.
Hier können sie auswählen und beliebig ändern. Bei der Planung beraten

wir Sie gerne ob es zum Buffet und in das Buget passt.  



• Pestofrischkäse auf gebackenen Auberginen, Zucchini und Champignons
• Tomaten mit Mozzarella, feinem Olivenöl  und Balsamicoessig
• Antipasti mit Oliven, Tomaten, Auberginen, Peperoni,...
• Heißgeräucherter Lachs in Kräuterpesto nach Alt Lichtenberg Art
• Blattsalat, Ruccola mit Parmesankäse
• Penne mit Speck, Broccoli und Mascarpone

• Saltimbocca vom Schwein mit rohem Schinken und Salbei gefüllt in 
            leichter Knoblauchsoße
• Hühnerbrüstchen in einer Oliven-Zitronen-Marsala-Soße

• Tomaten Risotto 
• Mediterrane Kartoffeln mit Kräutern, Knoblauch und Olivenöl

• Crème Brûlée mit Karamellkruste
• Hausgemachtes Tiramisu mit Amaretto und Mandelsplittern im Gläschen 

• Käsebrett mit frischem Obst
• Ciabatta, Baguette und Brotspezialitäten

Mediterranes Buffet 38,00 €

• Französische Zwiebelsuppe mit Camembert verfeinert 

•          Geflügelpastete mit Pfifferlingen, Hühnerleber und altem Cognac
•          Bretonischer Lachs in Kräuter-Semmelbröselkruste 
•          Gegrilltes Gemüse
•          Tomatentarte mit Kräutern 
•          Bunter Salat mit Senfsoße 

• Bauernbraten vom Schwein nach Provence-Art im Rotweingemüse
• Rosa gebratenes Roastbeef in schwarzer Olivenkruste

• Kartoffel-Artischockenpüree
• Champagnerrisotto
• Zucchini und Auberginen in Tomaten-Mandelsoße geschmort

• Crème Brûlée mit feinster Vanille
• Schwarzes und weißes Mousse aus Edelschokolade im Gläschen 

• Käsebrett aus Frankreich mit frischem Obst und Brotspezialitäten

Französisches Buffet 38,00 €



• Pestofrischkäse auf gebackenen Auberginen, Zucchini, Champignons
• Tomaten mit Mozzarella, feinem Olivenöl und Balsamicoessig 
• Auswahl von eingelegten Antipasti
• Vitello Tonnato (Kalbfleisch in Thunfischsoße)
•           Rindfleischscheiben im Balsamico-Pesto-Sud
• Blattsalat mit Olivenölvinaigrette, Rucola mit altem Parmesankäse

• Spaghetti Aglio Olio mit Knoblauch und Peperoni

• Saltimbocca vom Schwein mit rohem Schinken und Salbei gefüllt in 
            leichter Knoblauchsoße
• Geflügelbrust in Pestosoße

• Gnocchi
• Pestonudeln mit Olivenöl

• Panna Cotta mit weißer Schokolade und Amaretto im Gläschen  
• Hausgemachtes Himbeer-Tiramisu im Gläschen 

• Italienische Käsespezialitäten mit frischem Obst umlegt

•  Ciabatta, Baguette und Brotzpezialitäten 
 

Italienisches Buffet 41,00 €

• Spanische Tapas (Ragout von Kichererbsen mit Schnecken,  Boquerones, 
            Oliven, Pflaumen im Speckmantel und eingelegte getrocknete Tomaten)
• Grillgemüse mit Knoblauchöl 
• Melone mit Serranoschinken umlegt
• Sepiasalat mit Olivenöl, Knoblauch und Kräutern
• Schafskäse in Brandy mariniert

• Paella mit Meeresfrüchten, Gemüse, Reis und Muscheln, verfeinert mit Safran
• Hühnerbrustfilets in Orangen-Weißwein-Chilisoße

• Polenta mit Kräutern 
• Spanische Kartoffeln mit Sherry, Knoblauch und Paprika

• Orangen-Weißweingelee mit Mandelcreme im Gläschen 
• Crema Catalana mit Limonen und Karamelkruste 

• Spanische Käsespezialitäten und Brotkorb

 

� 

Spanisches Buffet 45,00 €



 

 

 

� 
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Geschichte und Geographische Lage 

Fischbachtal

Aus Richtung Köln/Wiesbaden bzw. Dortmund/
Frankfurt kommend: BAB-Ausfahrt Darmstadt,
Richtung Ober-Ramstadt/Höchst i. Odw. über
Ober-Ramstadt, Groß-Bieberau, Gemeinde
Fischbachtal, Ortsteil Lichtenberg.

Aus Darmstadt ca. 30 Minuten, aus Frankfurt ca. 
40 Minuten und aus Wiebaden ca. 50 Minuten.  

Aus Richtung Heidelberg/Karlsruhe kommend:
BAB-Ausfahrt Bensheim, Richtung Michelstadt,
über Lautertal-Gadernheim, Modautal-Brandau,
Gemeinde Fischbachtal, Ortsteil Lichtenberg.

Aus Mannheim ca. 60 Minuten.

Aus Richtung Würzburg/Nürnberg kommend:
BAB-Ausfahrt Aschaffenburg/Stockstadt,
Richtung Dieburg über Reinheim, Groß-Bieberau,
Gemeinde Fischbachtal, Ortsteil Lichtenberg. 

Aus Aschaffenburg ca. 50 Minuten. 

Die erste urkundliche Erwähnung von Lichtenberg wird heute für das Jahr 1228 angenommen: 
Graf Diether IV. von Katzenelnbogen nannte sich auf dem Landgericht in Heppenheim noch
comes (Graf ) de Lichtenberg. Allgemein geht man von einer Entstehungszeit um 1200 aus. 1312 
verlieh Kaiser Heinrich VII.  seinem Getreuen Graf Diether VI. von Katzenelnbogen als zuverlässigem 
Anhänger des Reiches für die ihm und dem Reiche in Italien erwiesenen treuen Dienste die Gnade, 
dass seine Burg Lichtenberg mit dem darunter gelegenen Orte Bieberau samt allen Einwohnern auf 
Grund seiner kaiserlichen Autorität die Rechte von Stadt und Bürgern zu Oppenheim genießen sollten.

1570 begann der Steinmetzmeister Jakob Kesselhuth aus Kassel im Auftrag des Landgrafen Georg I. von 
Hessen-Darmstadt mit dem Ausbau der Burg zum Schloss.  Von der ehemaligen Oberburg blieben nur 
der Katzenelnbogener Bau sowie die östliche Außenmauer übrig. Letztere wurde als Außenmauer des 
neu errichteten Ostflügels beibehalten. Reste alter Fensteröffnungen sind in der Schlosskapelle 
noch sichtbar. Lichtenberg war das erste Renaissanceschloss im südhessischen Bereich und hatte damit 
Vorbildcharakter für weitere Bauten in der Region (zum Beispiel auch das Schloss in Darmstadt).  

Heute ist Schloss Lichtenberg eines der letzten Originale in ganz Deutschland. 



Landgraf-Georg-Straße 9
64405 Fischbachtal-Lichtenberg

Tel./Fax  06166 / 8432

info@alt-lichtenberg.de 
www.alt-lichtenberg.de

Gasthaus Alt Lichtenberg
Das Gasthaus Alt Lichtenberg wurde 1993 eröffnet und liegt direkt an der historischen Stadtmauer 
von Schloss Lichtenberg. 2003 wurde der Wintergarten mit Ausblick über Lichtenberg erweitert und 
bietet Platz auf zwei Ebenen für ca. 60 Personen. 2006 kam der alte Renthygarten dazu und wurde zu 
einem Biergarten mit wunderschönem Blick über das Fischbachtal umgebaut. 
Nachdem schon seit Jahren der Gewölbesaal für Hochzeiten zur Verfügung stand, wurde ab 2010 dann 
auch der Kaisersaal auf Schloss Lichtenberg für Hochzeiten freigegeben.     

Eine Auswahl von immer wieder wechselnden saisonalen und traditonellen Gerichten, die neu interpretiert 
werden, finden Sie auf unserer Speisekarte. Im Vordergrund stehen regionale Speisen und Zutaten,  
wie z.B. der Handkäse, Wild, Gänse, Forellen, Apfelwein und vieles mehr.

Unsere Handkäse Spezialitäten sind aus mehreren Büchern und vielen TV Auftritten bekannt. Mit unseren 
Partnern, wie die Bäckerei Schellhaas oder die Metzgerei Ritter, erfinden wir immer wieder neue Variationen 
mit dem kleinen “Stinker”.  Neben Brot oder Wurst mit Handkäse haben wir auch Eis oder
immer wieder andere neue Kreationen.   

Wir bitten um Ihr Verständnis, daß an 
Hochzeiten das Gasthaus geänderte 

Öffnungszeiten hat. 
Für Feiern, Vernastaltungen oder Sonstiges 

außerhalb unserer Öffnungszeiten, 
stehen wir gerne zur Verfügung und 

freuen uns auf Ihre Anfrage. 

Ihr Gasthaus Alt Lichtenberg Team


